A

NTIRPASTI-STARTERS

Nachos con salsa chedclar, ja]apeno, coriandolo e gocce

di salsa deep

€8

Petali di prosciutto crudo sta%ionato accompagnato da
una selezione di ormaggilocai a diversa
stagionatura

€17

Caprese di mozzarella Jiburala con olive ejulienne Ji

zucchine
€15

RIS S e

Nachos with warm cheddar sauce,ja|apeﬁos,Fresh
coriander and drops oF deep—F avored salsa

€38

Petals oF aged cured ham serve& with a selection oF

oca cheeses atvaryingstagesor maturation
€17

Creamy hurrata served H}the style oFa classio
Caprese, accompanied by olives and Fresh zucchinicut
into tine julienne strips

€ 15



PRIMI I AT

Paccheriaitre pomodoricon stracciateHa dibufa|ae

bas”ico resco
€ 15

Pasta mantecata alla Carbonara con guancia]e(h maiale,

crema(Juovoe PecoHno Romano
€16

Riso Carnaroh alh)zaFFerano mantecato aH,onda
con ossobuco divite”o brasatoallarn”anese

€ 28

FIRST COURSES

Paccherimﬁth Three Tomatoes, BuFFah)StracciateHa anJ

Fresh Bas”
€ 15

Cream Carbonara-stle asta,tossed with cris orL
Y Y F PY.P
guanciale,si| y egg emu sion, and aged Pecorino Romano

cheese
€16

Carnarolirisotto with saFFron, traditionally “aH,onda”,

served witk braised veal ossobuco in Mi anese style
€ 28



SECCNDI

*Petto di pollo grigliato con (Jelicati aromi

accompagnata da un contorno di stagione a scelta
€13

*Cotoletta di po||o impanata e dorata, accompagnata
da un contorno di stagione a scelta

€ 15

Salmone a”umicato de]icato, arricchito da pisti”i di
za”erano e servito con zucchine marinate

€19

MAIN CCURSES

Gri”ecl Chicl«en Breast with Delicate Aromas,
served wit'n a Seasonal Side o{" Your Choioe
£ 13

Breac{ea and Go|c1en Chicl«en Cutlet, serve& with a
Seasonal Sicle oF Your Clnoice
£ 15

Delicate Smoked Salmon, enhanced With Sa”ron

Stigmas and servecl with Marinated Zucchin
£ 19

* .
contorno(patate al Forno, 1nsa|ata 0

caponatina (Ji verdure) in accompagnamento

*Si(Je dish (roastecl potatoes, mixe& sa]ad or

vegeta|9|e caponata) served as an accompaniment



LE NNCSTRE TENTAZICNI
CLASSIC HAMBURGER

Pane morbido e caldo farcito con un hamburger di
manzo da 200 g, Formaggio cheddar fuso, pomodori a
Fett8e, |attuga resca e maionese(2,3,6,7,5,ﬂ,]4)
€1

VEGGY BURGER

Burger vegetariano con maionese,zucchine,

omodoro e cipo |otto carame”ato
ES,GJ,9J1J4)
€16

BURGER POLLO

Pane ca|do morloido con straccetti di po”o
croccante, sa|sa mayo, pomodori a Fette e
insalata(3.6.0,11.14)

£14

SALMON TOAST

Toast maxi con salmone, crema di Formaggio e

pomodori secchi 3,5
€15

DELIZIA RUSTICA

C|ul? sandwich con po”o, Ir‘oglie di insalata Fresca,
uovo, pomodori a tette, Ioacon croccante e

maionese cremosa(g,H,Mr
€14

CLASSIC

Toast classico con frosciutto cotto e Formaggio

edamer svizzero!l J ,9)
€10

* .
contorno(patate al Forno,lnsa|ata 0

caponatina cli verdure) in accompagnamento/




A TASTE CF TEMPTATICIN

CLASSIC HAMBURGER
SoFt, warm |9un Fi”ed with a 200 g |9ee1r patty,
me|ted cheddar cheese, s|iced tomatoes, rtres

|ettuce, anci mayonnaise
€18

VEGGY BURGER

Vegetarian patty served with mayonnaise, zucchini,

tomato, and carame ized spring onions

€10
CHICKEN BURGER

SoFt, warm Ioun with crispy chicl(en strips,
mayonnaise, sliced tomatoes, ancJ resh |ettuce

€14
SALMON TOAST

Maxi toast with smoked sa|mon, cream cheese, and
sun-drie& tomatoes

€15
RUSTIC DELIGHT

C|u|9 sandwich with chicl(en, Fresl'u lettuce leaves,
egg, sliced tomatoes, crispy l)acon, and creamy
mayonnaise

€14
CLASSIC TOAST

C|assic toast with coo|<e(J ham an(J Swiss E(Jam

cheese
€10

4

|
vegetablecaponata)served as an accompanimentf.
\

*Side dish (roasted potatoes, mixed salad or




LE NNCSTRE PINSE

*PINSA MARGHERITA

Salsa ai tre pomodori, scamorza e basilico
Fresco(z,g,g)

£9

;PINSA GOL?SA o d h
rosciutto crudo, gorgonzola doc, pomodorini cherry e
rweslal2 3.0) 0 BT P y
€15

*PINSA VEGGY

Mozzarella Fior di |atte, salsa ch pomocJoro selezione
i verdure di staEione e cipolla carame||ata
artigiana|mente( 379)

€13

TR S

MARGHERITA PINSA
Triple tomato sauce, smoked scamorza cheese, an(J

Fresh laasi|
€9

PINSA GOLOSA
Cured ham, DOP Gorgonzola cheese, cherry

tomatoes and Fres arugu a
€15

PINSA VEGGY

Fior di |atte mozzare”a, se|ection o{: seasona|

vegetalo]es and house-made caramelize
€13

*proJotto gelo/rrozen product




IN'S ALLATCINE
CAESAR SALAD

|nsa|ata con po”o aHa piastra, loacon croccante,

crostini di pane e salsa cesar 39
€12

SALMONADO SALAD

lnsa|ata con sa|mone a”umicato, pomodorini,

carote, zucchine marinate e sa|sa yogurt(3,5,7)
£ 13

TONNO & COLORI

|nsa|ata mista con pomodorini cherry, tonno in olio

extravergine d oliva, carote, cetrio|i, semi di
sesamo nero e olive(2,3,5,7,]2)
€11

et meiteinsE ARy

CAESAR SALAD
Fresh greens topped with grilled chicl(en, crispy

acon, crunchy croutons, and classic Caesar

ressing
€12

SALMONADO SALAD

Sa]ac{ with smol&ed sa|mon, cherry tomatoes,

carrots, marinated zucchini ancJ yogurt sauce
€13

TONNO & COLORI

Mixed sa|ad with cherry tomatoes, tuna in extra
virgin o]ive oil, carrots, cucumloers, |9[ac|< sesame

seeds and olive
£11




DESSERT

SorbettoalIimone,mantecatoa

freddo
€6

TiramisU(3,9,14)
€6

Dolce de”o cheF (2,9,]3,]4)
£ 6

Ta Iiata dirrutta

€ 6,00

Lgmon sorbet,cold—churned
£

Tiramisu (3,9,]4)
€6

Cherﬁ dessert(2,9,13,14)
€6

Fgesk shced Fruitselection
£




BEVANDE- DRINIKS

Birra
Beer

€6

Bibita
SoFt drinL
€5

Ca”é Espresso “Mi|ano”
£ 2

VNI - WINES

ADAMI GARBEL

ADAMI CARTIZZE

TRE VILLE TREVISO DOC
PINOT GRIGIO CA'BOLANI
LUGANA TOMMAS|

RIBOLLA GIALLA CA'BOLANI
BIANCO DELLE CRETE CAMIGLIANO
Rosso di montalcino
Poderuccio di camigliano
Borgone camigliano

Lagrein endrizzi

Fe“ine primitivo (Ji manduria

€7,00 /€28,00
/€60.00
€6.00/€24,00
€7,00 /€28,00
€7,00 /€28,00
€7,00 /€28,00
€6,00 /€24,00
€9.00 /€32,00
€8,00/€30,00
€7,00/€28,00
€9,00/€32,00
€9,00/€32,00

*contiene solfiti-contains sulphites



ORARI
OPEN TIME

12.00- 22:00
12.00pm-10.00pm

SERVIZIO IN CAMERA
ROOM SERVICE
€ 8,00

LISTA ALLERGENI
ALLERGEN GUIDE

Arachidi e derivati 1 Crostacei 8

Frutta a guscio 2 Glutine 9

Latte e derivati 3 Lupini 10

Molluschi 4 Senape 11

Pesce 5 Sedano 12

Sesamo 6 Anidride solforosa e solfiti 13

Soia 7 Uova e derivati 14



